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Bou?eulle de Prosecco BIO 26:€
Bouteille de Lambrusco 17,5-€
Coupe de champagne 75:€
Coupe de Prosecco BIO 65¢€
Kir Royal 7,9€
Aleools
Martini 1 Porto 1 Marsala 1 Whisky 65 €
Jack Daniel's 7.5€
Chivas 9€
Ricard 65 €
Kir Vin blanc (cassis 1 more 1 péche) 6€
C oc’zhm"s
Proseco Violette ou Pamplemousse 79 €

Spritz 1 Mojito 1 Citronnade maison au thum 8 €
La Vita Rosa 89€
(Martini blanc, Pink gin, Cerise amarena, Tonic)

Le Fizz Ananas

(Cointreay, Jus dAnanas, Cifron jaune, Eau gozeuse) 8,5 €

Le Gassou Sauvage 9:5:€
(Rhum blanc, Rhum Ambre, Cointreau, Limonade,

Citrons Verts et Jaunes)

Le Spritz Saint-Germain 95¢€
(Liqueur Saint-Germain, Citron jaune et Prosecco)

C }Amrasne (boutelle)

Laurent Perrier Brut 551€
Nicolas Feuillatte Brut 45 €
(Qof ts

Cocktails sans alcool 59 €

(Virgin Mojito ou mélange de fruits ou citronnade maison)
Eaux minérales San Benedetto

42 €/121152 €11
Ice Tea /25¢1 Coca cola /33d 1 Oasis /33c 4,2 €

Jus de Fruits sans conservateur
et sans sucres ajoutés /25l

g(éve

Super bock
Moretti pression
Affligem pression

45 €

5 € Boutelle /25 cl.
55 €/25¢ 185 €/50¢l
55 €/25¢ 185 €/50cl
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BIO Rouge Terre Di Chieti (Abruzzes) 6 € 1 26 €
Primitivo BIO Integro (Povilles) 9€136€

Vins d'ltalie ou d'allleurs
BLANC

Terre Forti (Abruzzo) doux et mineral 6 € 120 €
Orropasso agrumes minéral 69€129€
ROSE

Rosé Del Estate (venctie) 6€120€
Rosapasso (venctie) fruite 65€129€
ROUGE

Montepulciano (Toscane) 55€118¢€
Nero d'Avola (sicile) 55€118€

Chianti (Toscane) 6€120€
Le Bon Vin du moment dlfale cu daileurs 8 € 1 39 €

Nos GRANDS CRUS
Barolo (iemont) =To0€E
Chateau St-Estephe (res fruite et puissant) = 1 45 €

PICHET

Vin blanc, Ros¢, Rouge 9 €/25¢l.1 16 €/50cl

@ ol e
Tiramisu

Cafe, Amaretto, Biscuit & la cuillere, Cacao

8 €

Panna Cotta 8 €

Coulis de fruits rouges « maison »

Baba Napolitain au Rhum Q€
Tranche d’Ananas flambee,

coulis de fruits rouges maison, shot de Limoncello
Café gourmand 85 €
Expresso, patisseries maison, mignardise
Tortino di Cioccolato %92€;
Cceur fondant chocolat Chantilly
et caramel beurre sale

Piadina 7
Crepe italienne au Nutello, caramel beurre salé
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/ | GLACES ARTISANALES
\\_/ D’EXCEPTION

gnﬂla Caf¢, Chocolat au lait Stracciatella, Nutella, Mangue bio,

Noisette de Sicile, Pistache, Fraise, Citron-basilic, Melon, Rhum-raisin

1 boule 35€
2 boules 7€
3 boules 85€

Coupe glacée du jour
Sup : Creme Chantilly d'lsigny

4 L4 L4
t5€ st
Limoncello
Grappa | Amaretto 4,

Cognac
Get 27 1 Get 31

Expresso
The 1 Infusion

[ ’
gﬁmt"”‘ 55
Menu enfant jusqu'a 10 ans

PLAT
Pizza Margherita
ou Regina
ou Penne Sauce Tomate, Jambon

DESSERT
Piadina Crepe italienne au Nutella
ou Tortino di Cioccolato
ou Boule de glace au choix

BOISSON au choix

LES OL]V ERS

Nos horaires :
de 12ha I15hpuisde 19ha 23 h

ENVIE DE RETROUVER

NOTRE CUISINE CHEZ VOUS ?
Nous proposons nos plats & emporter.

157, av. Maurice Berteaux @ 94420 LE PLESSIS-TREVISE
0149 62 86 79

wwuw.pizzeria-les-oliviers.fr

(e” Commeﬂce",r.eeu’ ou A d’avf@j‘cv,..

Carpaccio de Beeuf Angus 1:3:5:€
Fines tranches de beeuf salade,

copeaux de parmesan

Piatto di Affettati Misti 10,5 €

Charcuterie italienne, parmesan, vinaigre balsamique:

La «Caprese» di Bufala 10,5 €

Mozzarella de Bufflonne, tomate fraiche, basilic, pesto. Antipasti Legumes de saison orillés ef marines,

Salade de Trévise 11 € Jjambon de Parme, Burrata, creme balsamique, pesto
Burrata, champignons, creme de truffe, copeaux de Parmesan

tomates cerises, ail petit antipasti | pers. 12 €
Burrata Simplissima 11,5€ grand anfipasti 2 ou 3 pers. 17 €

Burrata, roquette, tomates huile d'olive AOP

La Piadina est une crépe ltalienne & base de farine de froment, d'huile d'olive, de sel

. .
d’ (Pe 3 bl 914 ¢! deau, fourée & la viande ou aux légumes. Copleuse, elle est traditionnellement servie

avec de la roquette ou une petite salade.

Piadina Al Tonno (Pesto vert maison, roquette, thon, tomates mozzarello, huile dolive) 159 €
Piadina Végétarienne (Pesto vert maison, legumes grilles, roquette, mozarella), 15 €
Piadina Reale (Huilke truffee, roquette, mozzarella di bufalo, jombon de Parme, fomates) ]9,5 €

Piadina Bresaola (Pesto vert maison, roquette, mozzarello, fomates viande de beeuf sechee) 19 €
Piadina Classica (Pesto vert maison, roquette, jambon blanc italien Granmagro, Mozza) 17 €
Piadina au Poulet (Filet de poulet marine, oignons frits, roquette) 17 €
tZZAs Aro ttaines
Margherita (Tomates mozzarello, basilic) 13 €
Regina (Tomate, mozzarello, jambon, champignons) | 4,5 €
Formaggi (Mozzarello, parmesan, gorgonzola, creme fraiche) 16 €
Plesseana (Tomate, jambon de Parme, mozzarello, roquette, parmesan) 17 €
Calzone tradition (Tomate, mozzarello, ceuf jambon) 16 €
Ccprlcciosc (Mozzarello, tomate, jambon, artichauts, olives champignons) 17 €
Bufala (Mozzarella di bufala, tomates cerises, basilic, roquette) 18 €
Reale (Jambon de Parme, Mozzarelia di Bufala, tomates cerises basilic, roquette, creme de trufie) 19,9 €
Al Pollo (Filet de poulet snacke, gorgonzola, champignons roquette) Ié €
Ingréd. suppl. : Jambon, Bresaola, Spianata 3 € 1| Gufs Legumes 1,5 € 1 Bufalg, Burrata 5 €
Toutes nos viandes et poissons sont accompagnées de pates,
C’A e, djesce i ponies de'feire 0 salade.
Saltimbocca alla Romana 219 €
(Escalope de veau, jambon de Parme, creme, sauge, fond de veau, vin blanc)
Filet de Bar snacké (Huile d'olive citronnee, tomates cerises) 21 €
Escalope Milangse (Escalope de noix de veau panée) 20 €
Tagliata di Manzo 228€
(Emince de beeuf roquette, copeaux de parmesan, tomates cerises vinaigre balsamique, oignons)
d:, asta
Penne al Salmone (Creme, saumon, vin bianc) Ji7:55€)

Linguini Reale (lanbon de Parme, basiic, fomates cerises hule dolve, Mozzarella di Bufalo, creme de Trufie) 19,9 €
Malfatti alla Tartufata Ravioli frais & la creme farcis & la creme de fruffe) 199 €

Paccheri alla Norma (Tomate, ricotta salata, aubergines) 18 €
Duo de ravioli (Ravioli frais farcis au beeuf et ricotta ¢pinards, creme, basilic, vin blanc) 185 €
Gnocchi (Pesto vert maison) [&51€
Spaghetti alle Vongole (Palourdes il huile diolive, vin blanc) 215 €
Pappardelle Porcini (Championons, creme, persil vin blanc, creme de truffe) 195 €
Linguini con Gamberi & Carcliofi (Crevettes, artichauts, pessil vin blanc, tomate, i) 19 €
Linguini Carbonara (Pancetta, ceufs, parmesan) 18 €

Prix nets - Contenance de la verrerie : Vin au verre > |1 cl 1 Alcool > 4 cl 1 Cockiail > 20 cl 1 Biere > 25 cl
Nous nacceptons pas les cheques. Toutes nos viandes sont d'origine UE.

050 Comob Msamg S 23337083 wicsepetbasapn



