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Piatto di Affettati Misti 10,5 € : Carpaccio de Beeuf Angus 135 €
Charcuterie italienne, parmesan, vinaigre balsamique  «  Fines franches de beeuf salade,

La « Caprese » di Bufala 10,5 € | copeaux de parmesan

Mozzarella de Buffionne, fomate fraiche, basilic, pesto | Antipasti Legumes de saison grillés et marinés,
Salade de Trévise 11 € : jombon de Parme, Burrata, creme balsamique, pesto
Burrata, champignons, creme de truffe, «  copeaux de Parmesan

tomates cerises, ail y petit antipasti | pers. 12 €
Burrata Simplissima 11,5€ - grand antipasti 2 ou 3 pers. 17 €

Burrata, roquette, tomates huile d'olive AOP 4

ps ’ La Piadina est une crépe ltalienne & base de farine de froment, dhuile d'olive, de sel
[} A b‘ "e et d'eay, fourrée & la viande ou aux Iégumes. Copieuse, elle est traditionnellement servie
avec de la roquette ou une petite salade.

Piadina Al Tonno (Pesto vert maison, roquette, thon, tomates, mozzarella, huile d'olive) | 5,9 €
Piadina Végétarienne (Pesto vert maison, legumes grilles, roquette, mozarella) 15 €
Piadina Reale (Huile truffze, roquette, mozzarella di bufala, jambon de Parme, tomates) | 9,5 €
Piadina Bresaola (Pesto vert maison, roquette, mozzarella, tomates viande de beeuf séchée) 19 €
Piadina Classica (Pesto vert maison, roquette, jambon blanc italien Granmagro, Mozza) 17 €
Piadina au Poulet (Filet de poulet marine, oignons frits, roquette) 17 €

...........................................................................

d)(zzas (/‘/aro’(tv\(nes
Margherita (Tomates, mozzarella, basilic) |
Regina (Tomate, mozzarella, jambon, champignons) 14
Formaggi Mozzarella, parmesan, gorgonzola, creme fraiche) |
Plesseana (Tomate, jambon de Parme, mozzarella, roquette, parmesan) |
Calzone tradition (Tomate, mozzarella, ceuf jambon) |
Capricciosa (Mozzarella, tomate, jambon, artichauts, olives, champignons) |
Bufala (Mozzarella di bufala, tomates cerises, basilic, roquette) |
Reale (Jambon de Parme, Mozzarella di Bufala, tomates cerises, basilic, roquette, creme de truffe) | 9,
|
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Al Pollo (Filet de poulet snacke, gorgonzola, champignons, roquette)
Ingréd. suppl. : Jambon, Bresaola, Spianata 3 € | Cufs Legumes 1,5 € 1| Bufala, Burrata 5 €

‘. " e e 5 C e Toutes nos viandes et polssons sont accompagnés de pates,
é J o ou pommes de terre ou salade.

Saltimbocca alla Romana 21,9 €
(Escalope de veau, jambon de Parme, creme, sauge, fond de veau, vin blanc)

Filet de Bar snacké (Huile dolive citronnee, tomates cerises) 21 €
Escalope Milanese (Fscalope de noix de veau panee) 20 €
Tagliata di Manzo 22 €

(Emince de beeuf roquette, copeaux de parmesan, tomates cerises, vinaigre balsamique, oignons)

...........................................................................

Penne al Salmone (Creme, saumon, vin blanc) 1795 €
Linguini Reale (Jambon de Parme, basilic, tomates cerises, huile dolive, Mozzarella di Bufala, creme de Tfie) 19,9 €
Malfatti alla Tartufata (Ravioli frais a la creme farcis & la creme de truffe) 199 €
Paccheri alla Norma (Tomate, ricotta salata, aubergines) 18 €
Duo de ravioli (Ravioli frais farcis au beeuf et ricotta épinards, creme, basilic, vin blanc) | 8,5 €
Gnocchi (Pesto vert maison) 16,9 €
Spaghetti alle Vongole (Palourdes, ail, huile dolive, vin blanc) 21,9 €
Pappardelle Porcini (Champignons, creme, persil, vin blanc, creme de truffe) | 9,5 £
Linguini con Gamberi & Carciofi (Crevettes, artichauts, persil, vin blanc tomate, ail) 19 €
Linguini Carbonara (Pancetta, ceufs, parmesan) 18 €

...........................................................................

Tiramisu 8 €
Cafe, Amaretto, Biscuit & la cuillere, Cacao

Panna Cotta 8 €
Coulis de fruits rouges « maison »

Baba Napolitain au Rhum Q€
Tranche d’Ananas flambée,

coulis de fruits rouges maison, shot de Limoncello

Cafée gourmand 85 €
Expresso, patisseries maison, mignardise

Tortino di Cioccolato /o€

Cceur fondant chocolat, Chantilly
et caramel beurre sale

Piadina /€

Crepe italienne au Nutella, caramel beurre salé



